Schlehdorn's Stuben

regional. saisonal. emotional.

REGIONAL.

Auch wenn unsere Klche internationale Einflusse aufgreift, bleibt unsere Philosophie fest in der
Region verwurzelt. Wir legen groBten Wert auf regionale Produkte, die frisch, nachhaltig und in
hochster Qualitat direkt aus unserer Umgebung stammen. Unser Augenmerk gilt nicht nur den

Zutaten, sondern auch den regionalen Lieferanten und Produzenten, die mit Herzblut und
Leidenschaft arbeiten.

SAISONAL.

Unsere Speisekarte verandert sich regelmafig, um das Beste aus jeder Jahreszeit zu
prasentieren.

Saisonal zu kochen, bedeutet fir uns, immer das Beste aus der Region und der jeweiligen
Jahreszeit zu nutzen, um lhnen frische, ausgewogene und geschmackvolle Gerichte zu bieten.

EMOTIONAL.

In unserem Schlehdorn’s Stuben dreht sich alles um Emotionen und die Leidenschaft, die in
jedem Gericht zum Ausdruck kommt.

Unsere Kiiche ist so bunt wie wir - Vielfalt, Kreativitat und Herzlichkeit stehen dabei im
Mittelpunkt. Jedes Gericht wird mit Liebe zum Detail zubereitet und angerichtet, um nicht nur den
Gaumen, sondern auch das Herz zu berihren.

Die Zutaten, die wir verwenden, sind so vielfaltig wie die Menschen, die sie zubereiten, und jedes
Gericht spiegelt diese Lebendigkeit und Freude wider.

Lassen Sie sich von unseren kulinarischen Highlights verzaubern, finden Sie lhren
#meinschlehdorn Moment und genielRen Sie einen unvergesslichen Abend.
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Naturpark Vegetarische Wild aus Schlehdorn’s
Gerichte Gerichte der Region Lieblingsgerichte

Teilen Sie lhren Schlehdorn-Moment mit uns
#hotelschlehdorn #meinschlehdorn @hotelschlehdorn



Schlehdorn's Stuben

regional. saisonal. emotional.

Zum Start in den Abend
Frisches Brot und leckere Dips — bedienen sie sich gerne an unserer Brotstation.

Vorspeisen

Feldsalat 1400€ &
Kartoffel Dressing | Speck | Croltons | Granatapfel

Gebratene Garnele 4 Stiick 19,50 €
Knoblauch | Zitronengras | Zwiebel | Zitrone

Carpaccio vom Wurzelgemiise 1480€ & W
Rote Beete | StRkartoffel | Rettich | Lauchzwiebel | Ziegenkéase | Petersilien Pesto

< Auswahl an Salaten & Suppen 1400€ @)
vom Buffet | Blattsalat | bunte Salate | Briihe | Cremesuppe

Kleine Gerichte

Schwarzwalder Antipasti Brett 13,50 €
Schwarzwélder Schinken | Grillpaprika | Oliven | getrocknete Tomaten

Griebenschmalz | Baguette

Flammkuchen Elsasser Art 13,50 €
Speck | Zwiebeln

Herbst Flammkuchen 13,50 € 4
Kiirbis | Ziegenkase | Walnuss

€ Naturparkgericht 7 vegetarisch (S Lieblingsgericht [#=] Wild aus der Region

Fiir Informationen beziiglich Allergene, sprechen Sie bitte unser Service Team an



Schlehdorn's Stuben

regional. saisonal. emotional.

KaSGfOﬂd Ue M en U ab zwei Personen

— Vorbestellung bis 14:00 Uhr am selben Tag

Schwarzwalder Antipasti Brett
Schwarzwalder Schinken | Grillpaprika | Oliven | getrocknete Tomaten
Griebenschmalz | Baguette

Kasefondue
Brot | Kartoffeln | Cornichons | Silberzwiebeln

Kleine Dessertvariation
Schokoladenmousse | hausgemachte Praline | Vanille Eis

Meniipreis 3-Gang Menii 49,00 €

Hauptgange

Paniertes Schnitzel vom Kalbsriicken 35,00 €
Preiselbeere | Gemiise vom Markt | Pommes Frites

Zwiebelrostbraten (Rindersteak 250g — medium) 4200€ &
Burgunder Sauce | Gemuse | Kartoffel Gratin
6 Wildragout 29,00€ @ [t=]

Burgunder-Preiselbeer Sauce | Gemiise | Spatzle

Hausgemachte Kalbsfrikadelle 2800€ &
Rahm Sauce | Steinpilze | Gemiise vom Markt | Kartoffel Pliree

6 Gebratener Saibling 34,00 €
Riesling Sauce | Mandarine | Kirbis | Kartoffel Piree | Speck

Schlehdorn Bowl (vegan méglich) 2100€ & W
Pilze | Erbse | Zucchini | Karotte | Sprossen | Zwiebel | Spiegelei
Dinkelreis | Preiselbeer Sauce sti-sauer

Rosa gebratener Riicken vom heimischen Wild - am Tisch flambiert 46,00€ & [fm]
Sauerkirsch Sauce | Pilze | Gemuse vom Markt
Preiselbeere | Spatzle

€ Naturparkgericht 7 vegetarisch (S Lieblingsgericht [#=] Wild aus der Region

Fiir Informationen beziiglich Allergene, sprechen Sie bitte unser Service Team an
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Schlehdorn's

regional. saisonal.

Desserts

Dreierlei Schokoladen Mousse
Zartbitter - Weil} - Ruby
Vanille-Birnen Ragout | Birnen Sorbet

Rosmarin Créme Briilée
Burgunder Zwetschge | Nougat Eis

Affogato
Espresso | Vanille Eis | Sahne

SiiBe Siinde
Unsere drei hausgemachten Pralinen
Riesling - Nougat - Kirschwasser-Creme

Feine Kaseauswahl

Stuben

emotional.

vom Buffet | Ausgewahlte Hart- und Weichkése | Chutney | Trauben | Niisse

Hausgemachtes Eis und Sorbet
Frichte | Hippe

Unsere Sorten

Salted Caramel

Schokolade

Sauerrahm

Vanille

Nougat

Sauerkirsch Sorbet
Mango-Passionsfrucht Sorbet
Zitronen Sorbet

Birnen Sorbet

6 Naturparkgericht ﬂ vegetarisch

Fiir Informationen beziiglich Allergene, sprechen Sie bitte unser Service Team an

1 Kugel

2 Kugeln
3 Kugeln
4 Kugeln

6 Lieblingsgericht

4,00 €
7,50 €
10,50 €
13,50 €

14,50 € 2
1400€ © W
7,50 € >
10,50 € v
14,50 € »
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[#=] Wild aus der Region



Kindergerichte

Pommes Frites | Ketchup

Paniertes Schnitzel vom Kalbsriicken | Pommes Frites
Currywurst | Pommes Frites

Spatzle | Rahm Sauce

Kartoffelpuffer | Apfelmus

(n

Spaghetti | Tomaten Sauce

Spaghetti | Rinder-Bolognese Sauce

6 Naturparkgericht ﬂ vegetarisch 6 Lieblingsgericht

Fiir Informationen beziiglich Allergene, sprechen Sie bitte unser Service Team an

7,50 € o
20,50 €
14,00 €
950€ @ W
950€ @ W@
11,00 € >
14,50 €

[#=] Wild aus der Region



